Fisiologia e sua Aplicacao sobre Florescimento
e Isoporizacao da Cana-de-acucar
“Miguel Angelo Mutton”
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AGRONEGOCIO CANAVIEIRO
TRANSICAO HISTORICA

CRISE FINANCEIRA GLOBAL

PODER DE NEGOCIACAO

“STATUS” INTERNACIONAL AOS
BIOCOMBUSTIVEIS BRASILEIROS

. 1/3 PROCESSAMENTO DA CANA GRUPOS
': NACIONAIS = CAPITAIS INTERNACIONAIS

Bungue, Cargill, Dreyfuss, etc.
Raizen e Copersucar/CTC

Nova Estatura ao Setor




| PETROBRAS
|Consumidora |>—>|Produtora

=== ETANOL
] BIODIESEL

Governo priorizou a extracdo de petréleo ™ Pré-sal
Decisao economica que inibe a nossa Matriz Energética
Décadas para que se esgote todo Combustivel Fossil
Maurilio Biagi Filho — “Estamos numa saia justa...”

A transicao que vivemos pode ser o inicio de uma nova
era bem mais promissora que a anterior....



/ Agroindustria ocupa 8 milhGes ha = 20 bilhoes
£ _litros etanol (30) e pode ser mais...

/ Independentemente do Pré-sal... A oportunidade
dos combustiveis renovaveis é imensa...

O que estamos esperando ???

Elaboracao de um plano energético que
contemple os gargalos agricolas, industriais,
logisticos e tecnoldgicos?

Ultimos 40 anos nenhum ramo da economia
nacional cresceu tanto e continuamente
quanto a agroindustria canavieira.



Competitividade e Sobrevivéencia

“Ser competitivo e ter a maior produtividade entre
todos 0s seus concorrentes”

Competitividade

Qualidade — Preferéncia do Cliente

Projeto Projeto Seguranca | Assisténcia Entrega
Producéo | Fabricacdo | do Cliente Perfeita no Prazo




Estagio 8: ENFOQUE LEGAL

Estagio 7: ENFOQUE ESTRATEGICO

Estagio 6: ENFOQUE NO CLIENTE
Estagio 5: ENFOQUE NA SOCIEDADE
Estagio 4: ENFOQUE HUMANISTA
Estagio 3: ENFOQUE NO SISTEMA

Estagio 2: ENFOQUE NO PROCESSO

Estagio 1: ENFOQUE NO PRODUTO
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OBJETIVO FINAL DA PRODUCAO

Maximizacao= Menores Custos

AGRICOLA
Producao quantitativa = Produtividade
\ Producéao qualitativa = Qualidade Materia-prima

INDUSTRIA
Eficiéncia na Producao

Rendimentos




QUALIDADE

> Conformidade as Especificacdes.
| > Satisfacdo do Cliente.

» Prazo e pontualidade de entrega,
condicoes de pagamento, atendimento

pré e pos-venda, flexibilidade, etc....

» Posicionamento estratégico da empresa
perante o Mercado.



/ QUALIDADE

» Qualidade nao é suficiente.

» Satisfacdao do cliente =2 outras
entidades envolvidas com as
atividades da Empresa.

Qualidade Total =» satisfacao total do
cliente, "stakeholders” e exceléncia
organizacional da empresa.
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ACUCAR - MERCADO ATUAL

Cliente exige

1

|

Pol,
Cor

' Pureza

Penaliza ( Falta de Padrao
Pol Baixa
Cor elevada e cinzas
Presenca Dextrana e Amido
Mistura de grdos



/

MERCADO ATUAL - ALCOOL

Cliente exige | Pureza,

| Graduagdo alcoolica

' Auséncia Contaminantes
Penaliza ( Falta de Padrao

Graduacao
Acidez
_Composi¢do Inadequada




NECESSIDADES DA
INDUSTRIA

= Baixos Niveis de Impurezas

= Menor Tempo de
Processamento

= Mateéria-prima de gualidade

SATISFACAO DO CLIENTE
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COMPOSICAO TECNOLOGICA
DA CANA-DE-ACUCAR

( CIBRA CELULOSE
PENTOSANAS (XILANAS E ARABANAYS)
(10-16%)
LIGNINA
" AGUA
r SACAROSE (14,5-24%)
- V) -
CALDO (75-82%) | AGUCARES) G| |COSE (0,2-1,0%)
CANA < @ 4-900/5 S OLIDOS (15,5-24%) | FRUTOSE (0,0-0,5%)
SOLUVEIS<
_(10-25%) NAOo [ ORGANICOS (0,8-1,8%)
ACUCARES | Gomas, Ceras,Aminoacidos,
1.0-2 5% Acidos Organicos, Corantes,
(1,0-2,5%) y Compostos Fendlicos etc
INORGANICOS (0,8-1,8%)

K Sio,, K,0,Cl, P,O, CaO, MgO,
\ Fe,0; Na,0, SO,, Cu*?etc
Fonte : Stupiello (1985)




OUTROS COMPOSTOS
EFEITOS NO PROCESSAMENTO ???

RECEPCAO DE CANA

1 ’
L p/aglcar

Cana Pesagem Amostrage

\ 4

A 4

Descarga Lavagem || Preparo|,|Extragdo do |Caldo

A

Armazenamento caldo \2/ p/dlcool

@ Caldo , |Tratamentodel | | Concentragdo ,| Cozimento ,| Secagem
caldo :
torta de xarope i mel
filtro
v
lXar‘ope mel
M Anidro

@ Caldo [Tratamento de| |Tanque de preparo| mosto [Fermentagdo| vinho |Destilagdo| , Alcool

caldo do mosto —> g Hidratado
l torta de v l l\

filtro Tratamento do vinhaga 6leo dlcool de
leite de levedura fdsel segunda

A 4

A




Maturacao
adequada
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FONTE

Lamina

RESERVATORIO

Colmo

Gema
Primoérdios

Nervuras

.Nervura central

Bainha

Entrends

radiculares.

Anéis de
crescimento

Feixes
vasculares




Efeitos sobre a
Qualidade da
Matéria-prima




\!
\‘ “*Acucares nos colmos

I-b Maior Pureza




13.0

125

12,0

1.5

11,0

105

10,0

9.5

Resultados — Inicio de Safra

Diferenca de Ganho PCC - 0,9 — Media de 450 areas nos ultimos 4 anos

0 dias

T dias

14 dias

@ Maturador

21 dias

B Testemunha

28 dias

35 dias

Panini, 2012



\‘ <» Aclcares nos colmos

+* Maior Pureza

+* Menores teores de
Acucares Redutores




Acucares da Cana

Nao Redutor

HOCH,
H H HOCH H
H OH OH H
Sacarose

] ‘*’

N el

Redutores
HOCH,

H H
HO OH

H OH

Glicose

O

HOCH H
Ny CH,OH

OH H

Frutose



AcuUcares Redutores
(Glicose e Frutose)

Maiores proporcoes:

Canas imaturas

Cana com elevado tempo de entrega
Cana com excesso de impurezas vegetais
Cana bisada

Cana brocada



Glicose e Frutose: formacao de cor

13482 -+

12482 -+

11482 -

10482 -+

9482

COR ICUMSA Caldo Clarificado (Ul)

8482 i i i
1,9 3,9 5,9 7,9
Glicose + Frutose caldo Primario (%/BRIX)
Y = 8777,61215 + 557,15609 X  (**r = 0,75019)" Fermentec



Glicose e Frutose: formacéo de cor
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341 i i i i
1.1 3,1 5,1 7,1 9,1

Glicose+Frutose caldo Primario (%/BRIX)
Y = 324,78179 + 68,02763 X (** r =0,71876)




Glicose e Frutose: formacéo de cor

O acréscimo de
1.0% /Brix de Glicose + Frutose no

Caldo Primario =

4 557 unidades de COR no clarificado
4 68 unidades de COR no acucar VHP

" Fermentec




‘ <* Aclcares nos colmos

3\

|

+* Maior Pureza

+* Menores teores de
Acucares Redutores

“* Reducao de impurezas
vegetais, acidos, compostos
fendolicos, amido e gomas.
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STUPIELLO, 1999

6 Mmeses
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4

/ meses

nos e intemaodios

(electing Mytill



Correlacao entre maturacao e acido aconitico

Variedades (rhdea}s,de%) CIZ?]Ia Pureza Audgﬁ)a;zzﬂmo
Co 671 9 16,28 84,00 1,26
12 18,23 93,10 0,80
Co 8014 10 16,70 84,12 1,01
13 17,46 89,17 0,73
Co 86032 13 17,03 92,65 1,08
14 15,98 93,01 1,03
Co 7714 12 18,88 89,88 1,44
16 17,21 92,62 1,32
CoM 7219 13 18,48 88,93 1,25
14 16,69 92,09 1,11
Co 740 15 11,13 78,50 1,11
17 19,15 89,56 0,80

Fonte: Mane et al., 2002.




/ TEOR DE FENOIS TOTAIS DA CANA

N
A\ B
CHy b \

CALDO BAINHA FOLHA PALMITO

OCALDO EBAINHA BFOLHA BPALMITO

LEITE, 2000



/ COR ICUMSA DO CALDO MISTO

(

25000
523000
21000
<19000
=17000
215000
13000
511000

9000

CALDO CALDO + CALDO + CALDO +
BAINHA FOLHA PALMITO

80 mg catequina/Zkg 120 mg catequina/Zkg

LEITE, 2000
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COR ICUMSA DO CALDO
CLARIFICADO

21000
19000
17000
15000
13000
11000
o 9000

OR ICUMSA EM Ul

CALDO CALDO + CALDO + CALDO +
BAINHA FOLHA PALMITO

80 mg catequina/Zkg 120 mg catequina/Zkg

LEITE, 2000



———————

__.

OR

Acidos orgdnicos + Compostos complexos
precursores de cor e compostos fendlicos)

z Caldo de cana: materiais coloridos.

Agucares Redutores | Compostos  Nitrogenados

(processamento/estocagem
ex: melanoidinas)

r

caramelizagdo da sacarose
em altas temperaturas




ACUCAR CRISTAL BRANCO

181 + ()

161 +

141 A

COR ICUMSA

121 +

101 +

81

27 37 47 57 67
COMPOSTOS FENOLICOS TOTAIS (mg/Kg)

unesp

Y =19,93241 +2,28315X (** r=0,76587) aboticobal

SIMONI, et al. 2006




ACUCAR CRISTAL - VHP

1329 F

1129 +

929 +

729 +

COR ICUMSA

529 +

329 A

129 : $ : t :
39 89 139 189 239 289 =
COMPOSTOS FENOLICOS TOTAIS (mg/Kg)

Y =10,90252 +3,59981 X (** r=0,72985)

SIMONI, et al. 2006




ACUCAR CRISTAL - BRANCO E VHP

1275 -+

1075 T

875 -+

675 T

475 | +

COR ICUMSA

275 ol

75 ar

-15 85 185 285 {inesp
COMPOSTOS FENOLICOS TOTAIS (mg/Kg)
Y =-45,20672 + 3,85152 X (** r=0,91809) aborcabal

SIMONI, et al. 2006

-125
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Viabilidade celular final
fermentacao (%)

& 0% RAVANELI, 2010

L 2 < 30%
15%
< 60%

380

400 420 440 460 480

Compostos fendlicos caldo (ug/mL)

VIABILIDADE DO FERMENTO EM PRESENGCA DE COMPOSTOS FENOLICOS



Amido

v’ Varietal

v Relacdo fosforo/amido

v Desenvolvimento vegetativo = Menor

v’ Maturagdo = Aumenta

v’ CondicOes estresses (irrigacdo, potassio); geada

v' Colheita mecanizada (pontas)




TEORES DE AMIDO NA CANA

(Companhia Energeética Santa Elisa)

FERMENTEC, 2006 Qutubro 2004

ppm
AMOSTRAS : :
MEDIA MAX.
FOLHAS 524 a 961 309
PALMITO 124 b 149 103
COLMO 65 c 81 92

Obs.: Letras diferentes indicam diferencas significativas entre os tratamentos
abaixo de 1% de probabilidade.



TEORES DE AMIDO EM

VARIEDADES DE CANA
(Companhia Energeética Santa Elisa - 2004)

ppm/Brix
VARIEDADES
AGOSTO
RB 855453 208 a 936 a
RB 835486 402 b 493 ab
SP 801816 394 b 472 bc
SP 791011 330 c 394 c
SP 775181 256 d 193 d




Maior teor de amido

STUPIELLO, 2009

- g — T




Perdas industriais
IMPACTOS CAUSADOS PELO AMIDO

+ Reducao da recuperacao da fabrica

+ Associado com aumento da cor do agucar

* Aumento da turbidez e tempo de filtrabilidade
do agucar

+ Melassigenico



Amido

Comportamento do teor de amido % soélidos
durante o processamento

Produto Variacao Media
Caldo misto (mg/L) 157 — 460 -
Xarope (% solidos) 0,072 - 0,118 0,137
Melaco (%) 0,35-0,70 -
Acucar bruto (%) 0,025 - 0,10 0,049
Acucar branco (%) 0,012 - 0,070 0,031
Acucar refinado 0,00 — 0,029 -

Fonte: Alexandre (1954)




Amido

Distribuicao do amido nas varias
camadas dos cristais de acucar bruto

Camada Amido % (peso)
Filme de mel na superficie do cristal 0,200
Primeira camada do cristal (35%) 0,071
Segunda camada do cristal (40%) 0,022
Terceira camada do cristal (25%) 0,019
Nlcleo central 0,027*

*Alta concentracdo devido a baixa pureza da semente
Fonte: Wei Chen, 1968




\‘ <* Aclcares nos colmos

+* Maior Pureza

+* Menores teores de
Acucares Redutores

“* Reducao de impurezas
vegetais, acidos, compostos
fendlicos, amido e gomas.

“* Maior aproveitamento da
matéria-prima - ponta




' Caldo de colmos despontados e sem ponta

Componentes Caldo de colmo Caldo de colmo
despontado com ponta
pH 5,44 5,34
Cor 6.280 77.660
Polissacarideos Totais
(ppm) 1.352 20.044
Dextrana (ppm) 372 3.498
Amido (ppm) 710 4.037
Taxa Filtracdo (min) 15 130

GODSHALL, 1999



Florescimento...

LY
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** Caracteristica desejavel para o
melhorista e indesejavel para a
producao

*» Efeito fisioldgico

“*Qualidade da materia prima




Efeito
Fisiologico do
Florescimento




vl diminuicao dos teores de auxinas;

vl movimento de outros hormonios
para 0 meristema apical que se
transforma em meristema floral;

vl mudancas na distribuicdo da agua;

vl redistribuicao de nutrientes;

vl diminuicdo  das reservas de
carbohidratos do sistema radicular,;
vl excrecao de K e N pelo sistema

radicular;

v] processo de isoporizacao
(independente e variavel)
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Principais Reflexos sobre a
Qualidade da Matéria-prima



SP 70-1143 — Usina Ester
BRIX DO CALDO

0 CANA SEM INFLORESCENCIA B CANA COM INFLORESCENCIA

1 2 3 4 MEDIA
FURLAN, 1995



POL DO CALDO

@ CANA SEM INFLORESCENCIA

B CANA COM INFLORESCENCIA

4 MEDIA
FURLAN, 1995



18

17

16

FIBRA DA CANA

@ CANA SEM INFLORESCENCIA

B CANA COM INFLORESCENCIA

4 MEDIA
FURLAN, 1995



18

POL DA CANA

@ CANA SEM INFLORESCENCIA

B CANA COM INFLORESCENCIA

4 MEDIA
FURLAN, 1995



ART DO MOSTO (g agucar invertido/L)

0 CANA SEM INFLORESCENCIA B CANA COM INFLORESCENCIA

200 —

190 +

180 —+

170 —+

160

150

1 2 3 4
FURLAN, 1995




ACIDEZ TOTAL DO MOSTO

(mg H,S0,/100 mL)

O CANA SEM INFLORESCENCIA B CANA COM INFLORESCENCIA

1 2 3 4
FURLAN, 1995




ACIDEZ VOLATIL DO MOSTO

(mg CH;COOH/100 mL)

O CANA SEM INFLORESCENCIA B CANA COM INFLORESCENCIA

|_\
o
|

o (o N w H 6)] o ~ (9] ©
| | | | | | | | | |

1 2 3 4
FURLAN, 1995




800 —
: 700 —
| 600 —
| 500 —+
- 400
300 —+
200 —+

. 100 +

NITROGENIO TOTAL DO MOSTO

(mg N/L)

@ CANA SEM INFLORESCENCIA

B CANA COM INFLORESCENCIA

3 4
FURLAN, 1995




FOSFORO INORGANICO DO MOSTO

(mg P,0/L)

0 CANA SEM INFLORESCENCIA B CANA COM INFLORESCENCIA

200 —

180 —+

160

140 +

120 -

100 -

1 2 3 4
FURLAN, 1995




2000
1900
1800
1700
1600
1500
1400
1300
1200
1100
1000

900

800

POTASSIO DO MOSTO

(mg K,0/L)

@ CANA SEM INFLORESCENCIA

B CANA COM INFLORESCENCIA

3 4
FURLAN, 1995




* VIABILIDADE DA LEVEDURA (%)

O CANA SEM INFLORESCENCIA B CANA COM INFLORESCENCIA

| 100
95 +
90 —+
85 —+
80 —+
75 +
70 +

65 +

60 -

1 2 3 4
FURLAN, 1995




BROTAMENTO (%)

@ CANA SEM INFLORESCENCIA

B CANA COM INFLORESCENCIA

3 4
FURLAN, 1995




100 -
95 |-
90 |
85 |-

80 -

EFICIENCIA FERMENTATIVA (%)

@ CANA SEM INFLORESCENCIA

B CANA COM INFLORESCENCIA

3 4
FURLAN, 1995




Perda de Peso

Aumento do teor de fibras e
queda no volume de caldo
extraido

Impermeabilizacao da fibra,
dificultando a embebicao

Bagaco com baixa densidade,
dificultando alimentac¢ao da
moenda

Bagaco com cana isoporizada
= dificuldades de queima =
quedas na pressao de vapor




Granulometria avaliacdo do tamanho médio das

particulas da cana e do bagago

Data Cana Bagaco
22/06 5,23 4,48
23/06 9,08 4,55
24/06 6,47 4,75
25/06 7,41 4,75
Média 7,05 4,63
25/06 7,45 3,95
25/06 6,43 3,96
Média 6,94 3,96

sem
Isoporizacéo

com
Isoporizacdo

com
Isoporizacdo




Pressao de vapor gerado pela queima do
bagaco nas caldeiras

.-




Cana isoporizada = caldo de baixa
transparéncia no decantador, com
bagacilho em suspensao

Variedades com elevados indices de
' florescimento e
isoporisacao, apresentam teores

adequados de P no caldo = clarificacao
(?7?7?)



Fosforo (P,0:)
Promove a purificacao do caldo na clarificacao
Diminui taxa de formacao de COR
300 e 350 ppm de P,0O; = boa clarificagao

600 - 800 ppm = grande volume de lodo e

formacao de flocos de sedimentacao lenta
= INCRUSTACAO






Clarificacao do caldo extraido






P,O: x COR

12999

12499

11999

11499

10999

10499

COR ICUMSA Caldo Clarificado (Ul)

9999 : : :
71 121 171 221
P,O; Soluvel Caldo Primario (mg/L)

Y = 14688,57992 - 18,56657 X  (* r = -0,60492) €9 Fermentec



P,O: x COR

912 <

812 <=

712 <+

612 <

512 =

412 <+

Cor do acucar VHP (Ul)

312 } }
64 114 164 214 264
P,O: Soluvel Caldo Primario (mg/L)

Y = 1198,65906 - 3,24741 X (**r = -0,78714) &9 Fermentec



Fosforo (P,Ox)

O acréscimo de
100 ppm de P,O- no Caldo Primario =

H 1856 unidades de COR no clarificado
H 324 unidades de COR no acucar VHP

" Fermentec



Por que Inibir o Florescimento ?

e Minimizar a perda de peso
¢ Perda de qualidade

e Reducao na densidade de carga
. e Redugdo no volume de caldo

.o Facilitar o gerenciamento da safra



KG

Massa verde FONTOURA, 2012
PESO DE COLMOS BETHREL
B TESTEMUNHA
25 0
15.73% 8,10%
4,77% 19,32 20,24

20 -

15 1

10 1

SP 832847 SP 813250 RB 867515

18,60

RB 867515

IAC 873396




INIBIDOR DE FLORESCIMENTO FONTOURA, 2012

Comparativo de Produtividade e ATR em Cana Com e Sem Inibidor de Florescimento
(Ethrel) - 2005

110 -
100 -

M Produtividade (tha)
93,56 |mATR (tiha)

101,28

89,83

80 1
70 1
60 1

40 -

Produtividade (t'ha)

20 1
10 1

C/ Ethrel Sf Ethred Média
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Por que Inlbuj o Florescimento - Monteiro, 2012
Perda de Peso e Qualidade

Percentual de Colmos Florescidos
SP81-3250 — 170 DAA

L00%
80% 65,0%
77,5%
60% I I ) |
40% - B - --
20% i Percentual de Entrends Isoporizados
0% - 20%
Ethrel Test 17,9% 18,5%
“ Pendoamento w Reducdo 15% " —
10%
5%
0%

Frutal, MG




Por que Inibir o Florescimento ?
Perda de Peso e Qualidade

190

175

160

145

130

115

100

Monteiro, 2012

Perda de Peso devido a isoporizacao
SP81-3250—- 170 DAA

175,3 | 38,0

= 137,3




Por que Inibir o Florescimento

Perda de Peso e Qualidade

Percentual de Colmos Florescidos
SP81-3250 — 155 DAA

100% 100.0%
80% 100,0% ' -

60% - 8 S
40% -
20%

0% -

?
) Monteiro, 2012

Percentual de Entrends Isoporizados

SP81-3250 — 155 DAA

Ethrel Test 320%
.« Pendoamento  wReducdo 2504,




Por que Inibir o Florescimento ? Monteiro, 2012

Perda de Peso e Qualidade

Perda de Peso devido a isoporizacdo
SP81-3250 — 155 DAA

175

160

s 158,9 —S0
z 149,0
130 — E—

115

100 - Perda de Qualidade

SP81-3250 — 155 DAA
Ethrel Test 27
wPeso Trat.(kg) wPerdade Peso (kg) 27 +—— — S

%6 — 26,9 —
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Por que Inibir o Floresm_mento : Monteiro, 2012
Impactos no transporte — menor densidade de carga

Variacao na Densidade
1Kg/m3 mDiferenca

297

Isoporizada

—

355

Normal

Fonte: CTC / Adaptado de Grupo Idea — 5° Grande Encontro
sobre Variedades de cana de acl




Por que Inibir o Florescimento ?  \;onteiro 2012
Impactos no transporte — menor densidade de carga

Peso por carga vs Custo

54,0
23,2 &

Ri3i?1 :

[soporizada Normal
“Peso por Carga ®R$/t e Premissas
Custo de transporte da B Tl.*arlspcllrte de Rodotrem
cana isoporizada é 19,7%  Distancia 2 22 km
malor! * Custo - R$ 5,40/km

+ R$ 237,60 /[ carga

Fonte: CTC / PECEGE-ESALQ




Resultados - Isoporizacao

FONTOURA, 2012

Variedade: Varias Solo: Varios

Aplicacao: Varias Colheita: Varias Tempo: 60 dias
|dade: 12,5 meses Chuva Acumulada nos 60 dias: 150 mm

25,00%
22,50%
{4 2“,003"’0
17,50%
15,00%
12,50%
10,00%
7,50%
5,00%
2,50%
0,00%

o

% de Reduc

Reducao da Isoporizacao

100,00%
1 . :m
. | 80,00% g
N ] IE
. - 60,00% &
. : Q.
: - 40,00% &
| - 20,00% %
i I ~2
0,00%

IAC87 3396 SP813250 RB867515 SP832847
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QUALIDADE DA MATERIA-PRIMA NA
INDUSTRIA EM AREA TRATADA COM ETHREL

% Usina Santa Adelaide

. < Periodo 24-25/05; 02-03/06 (com
maturador) e 09-10/06

<+ Diversas variedades, inicio safra
<» Dose: 2,0 L/ha (240qg i.a./L)

< Vazdo: 40 L de Calda/ha

< Avaliacoes: Laboratério Industrial

(MARCHEZONI & CASTRO, 1993) g
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RESULTADOS OBTIDOS

Periodo Cana Rendimento Acucar Sacos de
Moida (1) (kg/1) Produzido 50 kg
(kg)
24-25/05 11.030 95 1.047.850 20.957
02-03/06 11.520 102 1.175.040 23.501
09-10/06 13.300 100 1.330.000 26.600
35.850 71.058

Diferenca: 2.076 sacos de 50 kg

(MARCHEZONI & CASTRO, 1993)
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RESULTADOS OBTIDOS

Itens Controle Ethrel Diferenca %l

Moagem (1) 12,165 11,520

Pol Cana 12,54 12,85 0,31 2,47

Fibra % Cana 12,24 12,30 0,06 0,49

Extracdo % 92,14 93,89 1,75 1,90

Pureza Caldo 85 87 2 2,35
Qualidade do Caldo Claro | Baixa/ regular 6tima

Eficiencia Geral % 81,60 84,83 3,23 3,96

Eficiencia Relativa % 92,73 93,90 1,17 1,26

Rendimento Industrial 97,50 102,00 4,50 4,62

(kgs/t)

(MARCHEZONI & CASTRO, 1993)



Canas Isoporizadas ou Chochadas

/ > Embebicdo mais dificil

» Alimentacdo da moenda comprometida
= baixa densidade do bagago (flocos)

» O bagago isoporizado apresenta
dificuldades de queima, causando queda
na pressdo de vapor

»Caldo decantado de baixa transparéncia
com bagacilho em suspensado

> Presenca de bagacilho em suspensdo em
outros setores da fabrica
> Queda de Producdo e Eficiéncia ﬁ
Industrial




/ Cana Tratada com Maturador

1 -’L
.kllt U

» Inibicdo do Florescimento

» Reducdo da Isoporizacdo = melhor
qualidade da fibra = melhor extracdo
(embebicdo mais adequada)

» Ganho PCC
> Melhor queima do Bagaco nas Caldeiras

> Melhora na Decantacdo do Caldo
(reducdo de bagacilho)

> Melhor desempenho das Centrifugas
separadoras de Fermento g
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CONSIDERACOES

> A producao com qualidade
. preconiza o processamento de cana
madura.

» Matéria-prima de qualidade =
teores elevados de ART e
pureza, baixo florescimento e
isoporizacao.



/ CONSIDERACOES

- » O processamento de cana imatura
2 resulta em redugdo na Eficiéncia e

Rendimentos Industriais, mais que
\\ proporcionais a reducao da observada
para a Matéria-prima entregue.

> Reflexos diretos sobre os custos de
producao = Rentabilidade.
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