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TÓPICOS A ABORDAR

 A PROSUGAR  COMO EMPRESA DE DESENVOLVIMENTO

 ESTRUTURA DE PESQUISA E DESENVOLVIMENTO DAS 
TECNOLOGIAS

 ESTRUTURA DE APOIO AOS NOSSOS CLIENTES

 BASES (PILARES) NA DECISÃO PARA O DESENVOLVIMENTO
DE NOSSAS TECNOLOGIAS

 TECNOLOGIAS “PROS”;RESULTADOS DE APLICAÇÃO:
 PROSUGAR
 PROMAGMA
 PROETHANOL
 PRODECANTER (em fase de testes – primeiras aplicações)



PROSUGAR INDÚSTRIA S.A
Missão: desenvolvimento de tecnologias “inovadoras” 
na área química dedicadas ao setor sucroenergético

Bases para o desenvolvimento das tecnologias “PRO”: 
-Dificuldade apresentada(ex. qualidade da cana de açúcar; açúcar:
cinzas, filtrabilidade, flocos ácidos – fermentação: espuma...)    

-Comprovadamente inovadoras e assim patenteáveis

-Utilize moléculas químicas nunca antes empregadas no setor 

-Agrege valor a produção; quer pela melhor qualidade do 
produto final, quer pelo efetivo aumento da recuperação industrial.





PROSUGAR – ESTRUTURA DE PESQUISA, DESENVOLVIMENTO & 
ACOMPANHAMENTO DE PERFORMANCE EM CAMPO

 Dois centros de pesquisas dotados de equipamentos de ponta: 
Cromatógrafos Líquidos de Alta Performance (HPLC), Infravermelho Próximo (NIR), 
Infravermelho Próximo por “derivada de Fourier,
Potencial Zeta.

 Simuladores de processo:
Decantação
Flotação
Fermentação 

 Unidades de Campo – Labmóvel

Bases de apoio Prosugar:
Sertãozinho (SP)
Cotia (SP)
Maceió (Al)
Recife (PE)
Cidade do México
Panamá/PA



• A remoção da cor ocorre ao longo de todo o processo, do caldo(por exemplo) até
o mel final. A cor eliminada não é incorporada a nenhuma etapa subsequente 
do processo. Como TODO PROCESSO É CLARIFICADO, produz-se massas muito mais 
claras:
 reduz as lavagens das massas de açúcar

 reduz as produções de méis circulantes
 otimiza o consumo de energia térmica
 minimiza a perda de sacarose por inversão
 aumenta a retenção da fábrica
 melhora a operação nos evaporadores

• Promove substancial melhora na operação dos cozedores em função da separação 
e posterior remoção dos teores de amido e dextrana no processo de produção do 
açúcar melhorando além de cor itens igualmente importantes como cinzas, 
filtrabilidade, resíduos insolúveis.

Viabiliza o plantio de novas variedades de cana de Açúcar de alto rendimento agrícola 
mas também elevadas concentrações de compostos coloridos



DADOS PARA AVALIAÇÃO DE PERFORMANCE

Item Unidade 07 À 13/07 14 À 20/07 21 À 27/07 28/07 À 03/08 04 À 10/08 11 À 17/08 18 À 24/08 25 À 28/08

Vazão de caldo clarificado para açúcar m3/h 537,9 545,56 558,52 544,468 585,49 591,08 597,1 580,22
Taxa geral de evaporação Kg/m2/h 24,94 25,43 28,7 25,18 27,37 27,07 27,8 30,68
Amido % brix caldo PCTS mg/kg 1132 1173 1243 1384 1455 1482 1704 1450
Pol do caldo clarificado % 13,79 13,98 13,67 13,67 14,04 14,31 14,3 14,2
Sulfito no mosto ppm 115 113 93 86 93 98 91 80
Brix do caldo evaporado da caixa 4 % 66,02 65,73 67,42 64,55 64,56 66,81 65,98 66,03
Pol do xarope flotado % 55 55,47 56,01 54,24 56,7 56,03 56,83 55,42
Ph do xarope flotado 5,89 5,91 5,85 5,92 5,96 5,89 5,92 5,84
Turbidez do xarope bruto NTU 587 625 600,4 664,7 595,3 514,6 581,9 573,2
Turbidez do xarope flotado NTU 156 106,9 74,4 116,4 96,2 98,1 86,1 85,4
Redução de turbidez -xarope bruto/flotado % 73% 83% 88% 82% 84% 81% 85% 85%
Cor do açúcar UI 106 104 111 124 125 116 107 94
Resíduos insolúveis no açúcar unidades 4 4 4 4 3 3 3 3
Dextrana no açúcar mg/kg 27 28 25 136 36 29 0 1
Rendimento do açúcar Kg/tc 103,88 109,54 113,9 108,67 111 114,2 115,7 122,72
Recuperação da fábrica de açúcar (SJM) % 77,44 78,93 79,21 78,42 78,59 78,46 79,96 80,91
Rendimento açúcar/pol clarificado Kgs /tc/pol caldo 7,53 7,84 8,33 7,95 7,91 7,98 8,09 8,64
Antes da aplicação de Prosugar
Período com Prosugar



Caldo clarificado sem 
Prosugar e saída do 1º 
efeito com Prosugar

Massa A com dois 
dias de Prosugar

Registro fotográfico



Rendimento de açúcar X Pol do caldo clarificado para açúcar

O bloco de colunas 1 não usávamos Prosugar. Vê-se claramente já o aumento
do rendimento de açúcar a partir da semana 2 (já com Prosugar) .O aumento de 
rendimento é muito superior ao aumento de pol! Aliás, só temos queda entre as 
semanas 3 e 4 devido as chuvas que se abateram na região. E mesmo assim, 
a semana 4 (ou seja, mesmo tendo um caldo mais pobre que a semana 1) registramos
um aumento de rendimento em relação a semana 1.
Desnecessário comentar todos os reflexos de uma longa parada!



Aumento da recuperação da fábrica de açúcar (SJM) 

Idem a observação do gráfico anterior; no bloco 1 ainda não usávamos 
Prosugar.



Evaporação

A exceção da semana 4 (chuvas)a diferença de performance é muito clara





Sem ácido
Fosfórico











Projeto de clarificação de magmas
Promagma



Indicação, aplicação e dosagem

 Indicação:
unidades que produzem V ou VVHP.
Unidades que produzem branco, associadas ao Prosugar poderem 
produzir açúcares continuamente açúcares abaixo de 100 UI (< 80 
UI)

 Aplicação:
Duas massas :
 Sem fim do magma B por aspersão

Três massas:
 Sem fim do magma C por aspersão
 Sem fim de magma B por aspersão
 Água de lavagem da massa B nas centrífugas contínuas

 Dosagem: 200 à 600 gramas por tonelada de Magma(ppm)



Redução de Cor nos Magmas (VHP)

Magma B Magma C

SEM TRATAR TRATADO REDUÇÃO
MAGMA B - AMOSTRA 1 13048 9760 25%
MAGMA B - AMOSTRA 2 11048 8349 24%
MAGMA C - AMOSTRA 1 20106 16404 18%
MAGMA C - AMOSTRA 2 20707 16880 18%



Vídeo Promagma





AÇÚCAR BRANCO < 80 UI (Prosugar + Promagma)  

 Moagem – 3.700.000 TC 

 Estado – São Paulo

 % para açúcar – 60 %

 Essa usina tinha uma refinaria parada; produzia continuamente dois tipos de açúcar. Numa 
linha só utilizava magma e xarope; produzia açúcar até 150 de cor. Na outra linha(antiga 
refinaria) produzia açúcar com méis e magma  produzindo açúcar até 300 de cor.

 Objetivo – produzir açúcar na linha 1 até 80  de cor sem prejuízo a recuperação.

 Decidimos utilizar a tecnologia Prosugar e também a tecnologia Promagma



Cor do açúcar linha 1



Cor do açúcar linha 2



Magma B: magma já mais claro
pois seu caldo clarificado foi
tratado com Prosugar



Magmas B: tratados também com Promagma



México



Xarope



Açúcar 

 





www.prosugar.com.br
Obrigado pela     
atenção

http://www.prosugar.com.br/
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